SHOW-DINNER

Liebe Gaste

Stimmen Sie sich auf den Abend und |Ihren Besuch bei uns in der MAAG ein und

geniessen Sie ohne Hektik ein feines saisonales 3-Gang-Menu im Bistro k2.

Fir das 3-Gang-Menu ist eine Reservation
empfehlenswert. Diese kdnnen Sie direkt auf
unserer Homepage www.k2bistro.ch oder tele-
fonisch unter 044 444 26 66 vornehmen.

Die Showtickets mussen jedoch immer individuell dazu gebucht werden. Dieses

Angebot bieten wir vor allen Abendvorstellungen an.

Damit Sie genligend Zeit haben das Menu
oder aber die Gerichte aus der Karte zu ge-
niessen, haben wir bereits ab 17.00 Uhr fir

Sie geotffnet und freuen uns auf Ihren Besuch!

Ihr Bistro k2 Team



http://www.k2bistro.ch/

SHOW-DINNER-HERBST

SEPTEMBER BIS NOVEMBER

Welcome Drink

von lhrem Gastgeber Pat kreiert

*k%

Getriffeltes Kartoffel Siippchen

mit schaumigem Lauch-Espuma

**%k%

Rinderschmorbraten
an Portweinjus, Butternudeln

und saisonalem Schmorgemise

oder

Butternudeln an Triiffelrahmsauce
mit Roquefort gefillten Zucchetti

und glasiertem Babygemiuse

**%k%

Leichtes Orangen Tarte

mit gratiniertem Meringues

CHF 65.00 pro Person

Alle Preise in CHF inkl. MwsSt.




SHOW-DINNER-WINTER

DEZEMBER BIS FEBRUAR

Welcome Drink
von lhrem Gastgeber Pat kreiert
**%k%
Cremiger Cappuccino von der Kastanie
mit gerosteten Maroni und Schaum von der Tonkabohne
*%k*%
Rosa gebratenes Roastbeef

Kartoffelgratin, winterlichem Gemisebouquet

und feiner Estragonjus

oder

Weisswein Risotto

verfeinert mit wirziger Belperknolle
gebratenen Shitake Pilzen, glasierten Baby Karotten

und zartem Wildkrauter Salat

**%k%

Wiener Apfelstrudel

mit Vanillesauce und Minze

CHF 65.00 pro Person

Alle Preise in CHF inkl. MwsSt.




